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VERANTWORTUNG IN ALLEN BEREICHEN E e . )’ \ TIERWOHL: = RIEN DIE MAN SCH
Unsere Produkte entstehen aus nachhaltiger Land- . DN '

wirtschaft und artgerechter Tierhaltung von unseren
eigenen Vulcano Schweinen. Dies versprechen
wir mit unserem Reine Na-

tur Siegel und im Namen :
REINE "
—_— unserer  Vulcano  Familie. s
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FAIR ZUMTIER
NIMM HAUTNAH EINBLICK ‘_a

SCHINKENERLEBNISWELT
8330 Feldbach | Auersbach/Eggreith 26
schinkenwelt@vulcano.at g
Telefon: +43 (0) 3114 2151 Fax: +43 3114 2151 21
www.vulcano.at

DIE SCHINKENBAR IN WIEN
VULKANOTHEK
Palais Ferstel Passage
Ferstelpassage 14, 1010'Wien
Tel: +43 1 532 1658
vulcanothek@vulcano.at




FUR MEHR
TIERWOHL

ARTGERECHTETIERHALTUNG
bedeutet fir uns Lebensqualitat fir unsere Schweine , ein
langeres Leben und einen respektvollen Umgang mit unse-
renTieren. Die Gesundheit, das korperliche Wohlbefinden
der Schweine und das wertschatzende Miteinander mit ih-
nen stehen flir uns bei unserer Arbeit stets imVordergrund.
Unsere Schweine sollen sich natlrlich verhalten konnen.
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AUSLAUF 200% PLATZ SPIELRAUM
INS FREIE ZUM LEBEN ZUMTOBEN

IMVULCANO TIERWOHL-PRINZIP
bilden die artgerechte Haltung, 200% Platz in verschiede-
nen Raumlichkeiten mit freiem Auslauf, permanent naturli-
ches Tageslicht und Zugang zu Stroh, eine selbstverstand-
liche Basis. In unseren Stallen haben wir an vieles gedacht,
was unsere Tiere zum Gllcklichsein brauchen. Viel Spiel-
raum zum Toben, hier und da erfrischende Duschen, wohl-
tuende Kratzbirsten, sowie Indoor und Outdoorbereiche
mit teils klassischer Musik. Wir sorgen fir natUrliches
Licht, frische Luft und nicht zuletzt ausreichlich Platz.
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UND ENTWICKLUNSGPHASE
(fir ausgewogeneres Fett)

10-12 MONATE WACHSTUMS-

SINNVOLLE
LANDWIRTSCHAFT

Wir stellen uns bei allen Entscheidungen die Sinn-
frage flr unsere Zukunft. Einen Beitrag zu leisten, flr
eine lebenswerte und erlebbare Welt, das macht Sinn.

GENTECHNIKFREIES FUTTER
Unser Futter besteht zum GrofRteil aus Eigenanbau
und wird mit hochwertigem Donausoja erganzt. So
nehmen wir keine langen Transportwege in Kauf,
sondern koénnen o6kologisch und nachhaltig arbeiten.

KONTROLLIERTE SCHLACHTUNG
Wir achten darauf, dass die Transportwege zum Schlacht-
hof ausgesprochen kurz sind und die Marke von 30 Mi-
nuten nicht Uberschreiten. Die Schlachtung erfolgt
im regionalen und verantwortungsvollen Metzgerei-
schlachthof. Der gesamte Betrieb ist mit seinem Team
auf eine stressfreie Schlachtung der Tiere ausgebildet.

|| REGIONALE FUTTERMITTEL
Das Futter fur unsere Schweine wird
aus regionalem Anbau gewonnen und

s ~—

MIT DER
NATUR VERBUNDEN

WIR FUHREN EINEN FAMILIENBETRIEB
mit Begeisterung und dem Wissen, dass Beruf von Beru-
fung kommt. Wir haben das Unternehmen im Jahr 2000
in Feldbach (Steiermark) gegriindet, mit der Vision, artge-
rechte Tierhaltung und nachhaltige Landwirtschaft 6kolo-
gischunddkonomisch miteinanderzuverbindenundzuden
besten Schinkenproduzenten der Welt gezahlt zu werden.

FLEISCH MIT SEELE
Unser Weg erfordert Mut. Wir entscheiden uns fir mehr
Qualitat und Klasse bei weniger Masse. Wir streben nach
dem Natirlichem, nach unverfélschtem Geschmack. So
machen wir es bei Vulcano fur Tier, Bauer und Natur
nachhaltig und besonders. Durch hohe Qualitatskriterien
und die Veredelung mit nur wenig ausgewahlten Gewr-
zen entsteht der unverwechselbare Vulcano Geschmack.

UNSERE VISION
ist es, bei Fleischkonsumenten Bewusstsein flr eine sinn-
erflillte Landwirtschaft und mehr Tierwohl zu stiften. Dabei
maochten wir mit gutem Beispiel vorangehen und sind Uber
zeugt, dass immer mehr Verbaucher bereit sind, fir artge-
rechte Tierhaltung mehr Geld auszugeben. Als grolRe Vul-
cano Familie stehen wir fir diese Werte und diese Vision.

Vulcano Schweine genielRen ein langeres Leben

C ¢ 1 mit wertvollen Mineralstoffen erganzt.
als Schweine aus konventioneller Tierhaltung.




