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Vulcano packt aus:

2 Mio Euro Invest bei Vulcano von Christian Trierenberg und Franz Habel 

Der beste Schinken der Welt soll aus Österreich stammen
Die Vulcano Fleischwarenmanufaktur in Auersbach bei Feldbach ist eine einzigartige Genussmanufaktur aus dem Vulkanland der Oststeiermark. Die erfolgreiche Etablierung der Marke und die hohe Nachfrage am Markt machten eine Reihe von Veränderungen erforderlich, die Vulcano nun über die österreichischen Grenzen hinausführen werden. 
Folgende Themen ändern Vulcano in vielen Bereichen:

1. Einstieg Christian Trierenberg ermöglicht Investition in Vertrieb, Präsentation und einer Schinkenerlebniswelt
2. Vertrieb wird intensiviert und stark erweitert
3. Vulcano Design wird neu, klar und vereinfacht
4. Vulcanotheken - nach der 1. im Herbst kommt jetzt die 2. im 1. Bezirk in Wien
Einstieg Christian Trierenberg ermöglicht Investition in Vertrieb
Durch den partnerschaftlichen Zusammenschluss von Franz Habel und Christian Trierenberg, zwei stark qualitätsorientierten und innovativen Unternehmern, öffnen sich für Vulcano neue Wege, um die Vulcano-Vision gemeinsam zu verwirklichen und zu den Besten der Welt gezählt zu werden. 
· Vom Verkaufsraum zur Schinkenerlebniswelt:
Der erfolgreiche Verkaufsraum, wo knapp 20.000 Gästen bei Führungen am Hof teilnehmen, und noch viele weitere zum Genießen und Einkaufen nach Auersbach pilgerten, soll nun zur Schinkenerlebniswelt ausgebaut werden:  

Bei Führungen bzw. Einkauf kann folgendes erlebt werden:

· Die Vulcano Philosophie
· Der Schauschweinestall

· Die Futtermittel – auch am Feld

· Die Virtuelle Reifung vom Salzen bis  zum fertigen Schinken

· Salze und Gewürze mit allen Sinnen erleben

· Die Reifung – auch ein begehbarer Schaureiferaum
· Verkostung in der Schinkenbar

· Weine und weitere Produkte aus der Steiermark zum Kaufen und Verkosten bei offenen Kamin 

· Der Verkauf neben den Vulcano Reiferäumen

Gemeinsam setzen  sich Franz Habel und Christian Trierenberg folgende  Ziele:

· Verdoppelung bis 2013 von derzeit 3.500 Schweinen auf 7.000 Schweine - das sind 14.000 Schinken jährlich. Damit ist der Vulcano Reifebetrieb auch ausgelastet.
· Intensiver Exportaufbau
· Qualitätsmäßige Verbesserung der Vulcano Schinken. 
„Wir wollen auch die größten Schinken.“ – so Franz Habel und Christian Trierenberg.
	
	Konventionell
	Vulcano
	Vulcano Ziele für Spezialschinken

	Lebendgewicht von Schweinen
	Ca. 120 kg
	150 – 200 kg
	300 bis 400 kg

	Kg eines Schinkens beim Einsalzen
	12,5 kg
	16,5 - 21 kg
	30 – 39 kg

	Fertiger Schinken


	6,1 kg
	6,5 - 10 kg
	14 – 19 kg

	Futterverbrauch pro Schwein
	270 kg
	450 – 750 kg
	1.600 – 3.000 kg

	Großes Ziel
	
	
	20 kg Schinken


Neuer Außendienst - neue Verkaufsstrategien

· Schinkenerlebniswelt
· Neuer Außendienst von Franz Habel und Erwin Wendler 2009 zu 4 Mitarbeitern im Verkauf ab 2010

· Export – speziell auch in neue Länder / Osten
Die Schinkenerlebniswelt:

Die Welt für den einzelnen Kunden wird nicht nur besuch bar am Betrieb Vulcano in Auersbach verändert – sondern leichter erreichbar auch im Internet neu: 
in der virtuellen Vulcanothek unter www.vulcanothek.at
Direktlieferungen in die Gastronomie und Einzelhandel mit neuem Team im Außendienst bei Vulcano
In den letzten zehn Jahren hat sich die Art des Verkaufens wesentlich geändert. Statt zu liefern, wenn angefragt wird, treten wir an Kunden aktiv heran und bieten folgende Leistungen an: 

· Beratungs-Service
· Produktspezifische Informationen / Herkunft / Fütterung / Reifung……
· Empfehlungen über Produktkalkulationen – auch für Gastronomen 
· Rezeptvorschlägen für Top-Köche im Restaurant als auch zu Hause
Von der ursprünglichen Kundenbetreuung durch GF Franz Habel und Erwin Wendler ändert sich das Verkaufsteam folgendermaßen:

Franz Habel und Erwin Wendler als Vertriebsleiterteam

Speziell für Österreich:

Österreich Nord / Ost – Harald Hild

Österreich Süd – Karin Prinster

Österreich West – Stefan Plazza

Repräsentant für SCHINKEN & WEIN – Manfred Pichler

Exporte nach Deutschland in die Schweiz, Italien, Luxemburg, Ungarn und Frankreich machen knapp 40 % unseres Umsatzes aus. Die Expansion in den Osten wie Russland und China sind im Laufen bzw. in der Vorbereitung.
Hier werden Geschäfte und Hotels wie 
· Kadewe, 
· Dallmayr, 
· Käfer, 
· Johann Lafer und das Grand Hotel Berlin
· Globus in der Schweiz
· Grand Hotel Rom
· La Provencale

· Grand vins 
und viele mehr beliefert.

Vulcano mit neuem Design

Durch das beständige Wachstum des Unternehmens und die Erweiterung des umfassenden Produktsortiments hat sich im Laufe der Jahre ein sehr vielfältiges optisches Bild der Vulcano-Marke ergeben. 
Die Produkte selbst haben sich von bäuerlichen Wurzeln zu hochwertigen Lebensmitteln entwickelt. 
Dies machte einen Relaunch der werblichen Linie erforderlich. Das neue Produktdesign ist hochwertig exklusiv, modern reduziert und von der schlichten Ehrlichkeit geprägt, die Vulcano ausmacht.
Vulcano bisher:
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Zu Vulcano neu:
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Weiters ebenfalls die neue Homepage unter:

www.vulcano.at

Eröffnung der zweiten Vulcanothek im 1. Wiener Bezirk
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Vulcanogeschäfte:

· Eröffnung der 1. Vulcanothek in Bad Gleichenberg im Herbst 2010

· Neueröffnung der 2. Vulcanothek im 1. Wiener Bezirk im Palais Ferstl im Sommer 2011
· Weitere Geschäfte international und Ausbau von Geschäften in den Osten sind geplant
Vulcanoshop online

www.vulcanothek.at
Weitere Presseunterlagen online für Sie unter:

www.vulcano.at
unter Presse
Persönlich für Sie erreichbar: 

Franz Habel

Bettina Habel

Unter: bettina.habel@vulcano.at
Tel.: 03114 2151 oder 0664  821 57 04

VULCANO Schinkenmanufaktur GmbH & Co KG

8330 Auersbach . Eggreith 26

Tel.:+43 3114 2151

 schinken@vulcano.at

