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Die Philosophie von Vulcano
Vulcano ist eine Fleischwarenmanufaktur, die von bäuerlichen Familienbetrieben getragen wird. Ausgewählte und geprüfte Tiere leben teils im Freien, teils in Jahrhunderte alten Ställen des wunderschönen steirischen Vulkanlandes.

Die langjährige Tradition und Kunst der Schinkenproduktion nach traditionellen österreichischen Rezepten werden hier im Steirischen Vulkanland ideal vereint mit neuester Produktionstechnologie, höchster Expertise und dem Gefühl für hochwertige Produkte.

Ausgewählte Rohmaterialien, lange Reifezeit, Klasse statt Masse und die Begeisterung unserer Mitarbeiter für Vulcano sind die Garanten unserer einzigartigen und hervorragenden Qualität. Ausgezeichnet mit dem ersten Steirischen Lucullus 2001 haben wir uns ehrgeizige Ziele für den Export gesteckt.

Wichtig ist: Schinken ist nicht bloß Schinken. Deshalb sind uns neben den Kunden und Konsumenten auch die Tiere selbst besonders wichtig. Wir verarbeiten ausschließlich speziell gefütterte Schweine als Ergebnis jahrelanger, wissenschaftlich begleiteter Versuche. Die überdurchschnittliche lange Reifezeit und die milde Würzung ergeben den einzigartigen Geschmack unserer Produkte.

Denn es ist vor allem das intramuskuläre Fett, die Marmorierung und die QUALITÄT des Fettes, die den einzigartigen VULCANO-Geschmack erzeugen und von schonender Produktion und milder Würze begleitet werden.
Leidenschaft, Begeisterung und Sensibilität für Natur und Mensch, das ist das Vulcano-Erfolgsrezept.

„Das Gesetz der Wirtschaft verbietet es, für wenig Geld viel Wert zu erhalten“ 
John Ruskin (1819-1900).
Unsere Verführung besteht nicht im Preis, sondern im einzigartigen Geschmack und der hohen, reinen, unverfälschten Qualität.

Lassen Sie sich verwöhnen, verführen und überzeugen.

Der VULCANO-Genuss erwartet Sie!
VULCANO Schinkenmanufaktur GmbH & Co KG

8330 Auersbach . Eggreith 26

Tel.:+43 3114 2151

 schinken@vulcano.at

